VORSPEISE

entrées, starters

WALLISER TELLER

Trockenfleisch, Rohschinken, Hauswurst & Kése aus der Region
Viande séchée, lard, jambon cru, saucisse séché & fromage de la région
Air-Dried beef, raw ham, bacon, dried sausage & cheese from our region

(klein, petit, small, portion) CHF 19
(gross, grande, large portion) CHF 28

KREVETTENCOCKTAIL « CALYPSO »

Cocktail de crevettes calypso
Shrimp cocktail calypso style
CHF 19.50

FALSCHE SCHNECKEN (LAMMEFILET)

mit Knoblauchkrauterbutter gratiniert
Faux escargots (filet d'agneau) beurre a l'ail et aux herbes gratiné

False snails (lamb fillet) coated with garlic herb butter

6 pcs CHF 17.50



SALATE

salades, salads

GRUNER SALAT

Salade verte

Green salad

CHF 8.00

GEMISCHTER SALAT

mit italienischem oder franzosischem Dressing
Salade mélée sauce italienne ou francaises

Mixed salad with Italian or French dressing

CHF 10.50

TOMATENSALAT MIT MOZZARELLA

und Basilikum
Salade de tomates avec mozzarella et basilic
Tomato salad with mozzarella and basil

CHF 12.50

ZIEGENKASE SALAT

gratinierter Ziegenkase mit Honig, rote Bete & Nusslisalat

Salade de chevre, fromage de chevre gratiné au miel, betteraves et
salade de maches

Goat cheese salad, goat cheese gratinated with honey, beetroot & Lamb's lettuce

CHF 15



SUPPEN

potages, soups

KRAFTBRUHE MIT El

Consommé a 'ceuf
Clear soup with Egg
CHF 9.50

TAGESSUPPE

Soupe du jour
Soup of the day
CHF 12

VEGETARISCH

vegetarien, vegetarian

STEINPILZ-RISOTTO

mit Gorgonzola
Risotto aux bolets et gorgonzola

Porcini mushrooms risotto and gorgonzola

CHF 24



PASTA

pates, pasta

SPAGHETTI NAPOLI

mit hausgemachter Tomatensauce, frischem Basilikum & Parmesan Chips
a la sauce tomate maison au basilic frais & tuiles de parmesan
with homemade tomato sauce, fresh basil & chips of parmesan

CHF 18

EXCELSIOR PASTA BOLOGNESE

mit Truffelol & Grana Padano Chips
a I'huile de truffe & chips de Grand Padano
with truffle oil & chips of Grand Padano
CHF 25



HAUPTGERICHTE

plats principaux, main dishes

RINDS-TATAR KLASSISCH

Tartare de boeuf Classique
Beef tartare classic style
100g CHF 22
180g CHF 34

NIK'S BACON-CHEESEBURGER (180G)

mit Tomaten, Rucola, Aioli Sauce & Pommes Frittes
avec tomates, rucola, sauce ajoli & frites
with tomatoes, rucola, ajoli sauce & french fries

CHF 29

GEGRILLTES LACHSFILET

mit Zitronen-Sauce & Beilage nach Wahl
Filet de saumon grillé a la sauce au citron

Grilled salmon fillet on fresh Lemon sauce

CHF 34

GEBRATENE HAHNCHENBRUST
MIT KRAUTERSAUCE

Poitrine de poulet grillé a la sauce aux fines herbes
Roasted chicken breast on fresh herb sauce

CHF 32



LAMMEFILET *LUNA*
MIT ROSMARINESAUCE

Filet d’agneau * Luna * a la sauce au romarin

Lamb fillet *Luna* on Rosemary sauce

CHF 43

RINDSFILET
MIT COGNAC-JUS

Filet de boeuf au jus de cognac
Fillet of beef with cognac sauce
CHF 47 180g
CHF 59 230g

Beilagen nach Wahl :
Kartoffelgratin, Reis oder hausgemachte Country Kartoffeln

Accompagnements au choix: gratin de pommes de terre, riz ou country potatoes
maison

Side dishes to select: potato gratin, rice or homemade country potatoes

alle Hauptgerichte werden inklusive Tagesgemdse serviert
les plats principaux sont servis avec les légumes du jour

all mains courses are served with vegetables of the day



DESSERTS

PANNA COTTA

mit Himbeeren
aux framboises
with raspberries

CHF 10.50

BIRNEN-SORBET

mit Williams
Sorbet poire avec Williamine
Pears sorbet with Williams

CHF 11

ZWETSCHGEN-SORBET mit Campari

Sorbet aux prunes arrosé au Campari
Plums sorbet with Campari

CHF 12

JAKE'S KLEINES FRUCHTETORTCHEN

mit Vanillecreme
Jake's petite tartelette aux fruits et sa creme de vanille
Jake's little fruit tart with vanilla cream

CHF 6.50



APFELKRAPFEN IM BIERTEIG

gebacken mit Zimt und Zucker
dazu hausgemachte warme Vanillesauce
Beignets aux pommes au sucre et cannelle avec la sauce vanille tiede

Apple fritters baked in beer batter with cinnamon and sugar, served with
homemade warm vanilla sauce

CHF 14

KUGEL EIS

fragen Sie nach den aktuellen Sorten
La boule de glace, demandez nos sortes
Portion of ice cream, ask for available flavour

CHF 3.50

Rahm, creme Chantilly, whipped cream + CHF 1.50



